
附件1

2013国家级餐饮服务食品安全监督抽检任务

西宁市抽检品种、检验项目、判定依据、检验批次、抽样量

一、非现场快检阳性品种（1000批次）

（一）省食品药品检验所（150批次）

	品种
	检验项目
	检验方法
	判定依据
	检验批次及抽样量

	调

味

品
	辣椒酱、辣椒粉
	苏丹红
	GB/T19681-2005
	食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂名单（第1—5批汇总）
不得检出
	100批次

每批3份

每份200g

	食用菌类

（以双孢蘑菇、金针菇、白灵菇等为重点）
	荧光增白物质
	NY/T1257-2006
	NY/T1257-2006

不得检出
	50批次

每批3份

每份1kg


（二）省产品质量监督检验所（480批次）

	品种
	检验项目
	检验方法
	判定依据
	检验批次及抽样量

	粮油类
	米线
	铅
汞
二氧化硫
次硫酸氢钠甲醛
	GB5009.12-2010
GB/T5009.17-2003
GB/T5009.34-2003
GB/T 21126-2007
	GB2762

GB2760
	40批次

每批1份

每份500g

	
	食用植物油
	酸价
过氧化值
铅
总砷
黄曲霉毒素B1
苯并芘
	GB/T5530-2005
GB/T5538-2005
GB5009.12-2010
GB/T5009.11-2003
GB/T5009.22-2003
GB/T22509-2008  NY/T1666-2008
	GB2716-2005

食用植物油卫生标准
	40批次

每批2份

每份500g

	调味品
	酱油
	氨基酸态氮
黄曲霉毒素B1
苯甲酸、山梨酸
糖精钠
甜蜜素
	GB/T5009.39-2003
GB/T5009.22-2003
GB/T5009.29-2003
GB/T5009.28-2008
GB/T5009.140-2003
	GB2717-2003

酱油卫生标准
	40批次

每批2份

每份500g


	品种
	检验项目
	检验方法
	判定依据
	检验批次及抽样量

	非发酵豆制品
	苯甲酸、山梨酸
次硫酸氢钠甲醛
沙门氏菌
志贺氏菌
金黄色葡萄球菌
日落黄、柠檬黄
	GB/T5009.29-2003

国质检执【2002】183号
GB4789.4-2010
GB4789.5-2012
GB4789.10-2010
GB/T5009.35-2003
	GB2711-2003

非发酵性豆制品及面筋卫生标准
	50批次

每批2份

每份500g

	水产类
	海水鱼虾、淡水鱼虾、贝类水产品
	孔雀石绿
甲基汞
总砷
镉
六六六、滴滴涕
	SC/T3021-2004
GB/T5009.17-2003
GB/T5009.11-2003
GB/T5009.15-2003
GB/T5009.19-2003
	农业部235号公告

动物性食品中兽药最高残留限量

GB2733-2005
	80批次

每批2份

每份500g

	小吃类
	酿皮
	蛋白质
游离碱度
铅
砷
沙门氏菌
志贺氏菌
金黄色葡萄球菌
	GB5009.5-2010
GB/T5009.47-2003
GB5009.12-2010
GB/T5009.11-2003
GB4789.4-2010
GB4789.5-2012
GB4789.10-2010
	DB63/T751-2008

酿皮

	100批次

每批2份

每份500g

	
	油条
	铝
	GB/T5009.182-2003
	GB2760-2011、食品安全国家标准

食品添加剂使用标准
	30批次

每批1份

每份500g

	餐饮具

（特指摆台的餐饮具）
	游离性余氯

烷基（苯）磺酸钠

沙门氏菌

志贺氏菌

金黄色葡萄球菌
	GB/T 5750.11-2006
GB/T 5750.4-2006
GB4789.4-2010
GB4789.5-2012
GB4789.10-2010
	GB14934-1994

食（饮）具消毒卫生标准
	100批次

每批2份

每份5套


（三）青海出入境检验检疫局综合技术中心（370批次）

	品种
	检验项目
	检验方法
	判定依据
	检验批次及抽样量

	蔬

菜

类
	叶菜类
	敌敌畏，对硫磷，乐果，铅，镉，汞，砷，铬，倍硫磷，敌百虫，甲胺磷，甲拌磷，甲基对硫磷，氧化乐果，马拉硫磷，氰戊菊酯，溴氰菊酯，乙酰甲胺磷，蝇毒磷，滴滴涕，六六六
	毒死蜱、氯氰菊酯
	GB5009.12-2010

GB/T5009
NY/T761-2008

GB/T19649－2006

GB/T19648－2006

GB/T22325－2008

GB/T20769－2008
	食品中污染物限量
GB2762-2012

食品中农药最大残留限量
GB2763-2012
	4类各20批次

共计80批次

每批1份

每份1kg

注：实验室分成3份

	
	根茎类
	
	/
	
	
	

	
	果菜类
	
	氯氰菊酯
	
	
	

	
	甘蓝类
	
	毒死蜱、吡虫啉、啶虫脒、氟胺氰菊酯、氟氯氰菊酯。
	
	
	

	粮油类
	大米
	霉变粒

铅
黄曲霉毒素B1、镉、汞、砷、铬、马拉硫磷、甲基毒死蜱、溴氰菊酯、六六六、滴滴涕
	GB/T5494-2008
GB5009.12-2010
GB/T5009

	GB1354－2009

GB2715-2005

GB2763-2012
	50批次

每批3份

每份500g

	
	小麦粉
	灰分、水分
气味，口味
蛋白质
铅（各类小麦粉）
镉（各类小麦粉）、无机砷（各类小麦粉）
汞（各类小麦粉）、铬（各类小麦粉）
黄曲霉毒素B1（各类小麦粉）
氰戊菊酯，溴氰菊酯（各类小麦粉）
六六六，滴滴涕（各类小麦粉）
甲基毒死蜱（各类小麦粉）
过氧化苯甲酰
	 GB/T 5505-2008

 GB/T 5497-1985
GB8607-88
（高筋小麦粉），GB8608-88
（低筋小麦粉）
GB/T 5511-2008

GB5009.12-2010
GB/T5009

GB/T 5009.19
GB/T 19649-2006

 GB/T 22325-2008
	GB1355－2005

GB8607-88
（高筋小麦粉），

GB8608-88
（低筋小麦粉）
GB2715—2005
GB2762—2012
GB2761—2012
7部门2001年4号公告
	50批次

每批3份

每份500g


	品种
	检验项目
	检验方法
	判定依据
	检验批次及抽样量

	淀粉类
	各类

粉条
	二氧化硫残留量
铅
总砷
黄曲霉素B1

铝
	GB/T5009.35-2003
GB5009.12-2010
GB/T5009.11-2003
GB/T5009.22-2003
GB/T 5009.182-2003
	GB 23587-2009
	130批次

每批3份

每份500g

	畜禽

类
	猪肉

牛肉

羊肉
	土霉素，金霉素，四环素，氯霉素，

挥发性盐基氮，铅，阿莫西林，氨苄西林                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               
	沙丁醇胺，莱克多巴胺，呋喃唑酮，呋喃它酮，呋喃西林，呋喃妥因，盐酸克伦特罗

无机砷，镉，总汞，氯唑西林， 
	GB5009.12－2010

GB/T5009
GB/T21313－2007
GB/T20759－2006

GB/T20755－2006

GB/T23411－2009

GB16869－2005附录A
SN/T1864－2007
	动物性食品中兽药最高残留限量(农业部2002年235号公告) 鲜(冻)畜肉卫生标准GB2707-2005
	猪、牛、羊各15批次

鸡肉25批次

共计70批次

每批1份

每份1kg

注：实验室分成3份

	
	鸡肉
	
	己烯雌酚，汞，砷，六六六，滴滴涕，敌敌畏，磺胺二甲嘧啶，恩诺沙星
	
	鲜、冻禽产品GB16869-2005

动物性食品中兽药最高残留限量(农业部2002年235号公告)
	


二、现场快检阳性品种（200批次）

（一）省食品药品检验所

	品种
	检验项目
	检验方法
	判定依据
	检验批次及抽样量

	豆芽、生姜

金针菇
	二氧化硫残留量
	GB/T 5009.34-2003
	GB 2760-2011
	抽检批次各地根据现场快检阳性批次总量和实际情况确定

每批3份

每份200g

	干姜、竹笋

黄花菜
	
	
	
	

	一次性筷子
	
	
	
	


（二）青海出入境检验检疫局综合技术中心

	品种
	检验项目
	检验方法
	判定依据
	检验批次及抽样量

	蔬

菜

类
	叶菜类
	敌敌畏，对硫磷，乐果，铅，镉，汞，砷，铬，倍硫磷，敌百虫，甲胺磷，甲拌磷，甲基对硫磷，氧化乐果，马拉硫磷，氰戊菊酯，溴氰菊酯，乙酰甲胺磷，蝇毒磷，滴滴涕，六六六
	毒死蜱、氯氰菊酯
	GB5009.12-2010

GB/T5009
NY/T761-2008

GB/T19649－2006

GB/T19648－2006

GB/T22325－2008

GB/T20769－2008
	食品中污染物限量
GB2762-2012

食品中农药最大残留限量
GB2763-2012
	抽检批次各地根据现场快检阳性批次总量和实际情况确定

每批1份

每份1kg

注：实验室分成3份

	
	根茎类
	
	/
	
	
	

	
	果菜类
	
	氯氰菊酯
	
	
	

	
	甘蓝类
	
	毒死蜱、吡虫啉、啶虫脒、氟胺氰菊酯、氟氯氰菊酯。
	
	
	

	面粉
	过氧化苯甲酰
	GB/T22325－2008
	7部门2001年4号公告
	抽检批次各地根据现场快检阳性批次总量和实际情况确定

每批3份

每份500g


（三）省产品质量监督检验所

	品种
	检验项目
	检验方法
	判定依据
	检验批次及抽样量

	食用植物油
	酸价

过氧化值
	GB/T5530-2005

GB/T5538-2005
	GB2716-2005

食用植物油卫生标准
	抽检批次各地根据现场快检阳性批次总量和实际情况确定

每批2份

每份500g

	酱油
	总酸

氨基酸态氮
	GB/T5009.39-2003
	GB2717-2003

酱油卫生标准
	

	食醋
	总酸

游离矿酸
	GB/T5009.41
	GB2719-2003
GB18187-2000
SB10337
	

	香肠、卤肉制品
	亚硝酸盐
	GB5009.33－2010
	GB2760-2011
	


附件2

2013年监督抽检工作抽样单位任务分配表

	单位

项目
	西宁市局系统
	城东区
	城中区
	城西区
	城北区
	大通县
	湟源县
	湟中县

	非现场快检阳性品种
	1000
	183
	185
	187
	179
	104
	78
	84

	现场快检阳性品种
	200
	
	
	
	
	
	
	

	总计
	1200
	183
	185
	187
	179
	104
	78
	84


附件3

2013年监督抽检工作3500批次品种抽样任务分配表

	     单位

品种
	西宁市局系统
	城东区
	城中区
	城西区
	城北区
	大通县
	湟源县
	湟中县
	承检

单位
	备注

	辣椒酱

辣椒粉
	100
	15
	15
	15
	15
	15
	13
	12
	省药检所

150批次
	

	食用菌类
	50
	8
	8
	8
	8
	6
	6
	6
	
	

	米线
	40
	6
	8
	8
	6
	6
	3
	3
	省产品质量监督检验所

480批次
	

	食用植物油
	40
	6
	6
	6
	6
	6
	5
	5
	
	

	酱油
	40
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	4
	
	

	非发酵

豆制品
	50
	8
	8
	8
	8
	6
	6
	6
	
	

	海水鱼虾

淡水鱼虾

贝类水产品
	80
	17
	18
	23
	15
	7
	/
	/
	
	

	酿皮
	100
	20
	20
	20
	20
	10
	
	10
	
	

	油条
	30
	4
	5
	4
	5
	4
	4
	4
	
	

	餐饮具

（特指摆台）
	100
	25
	25
	25
	25
	
	
	
	
	

	     单位

品种
	西宁市局系统
	城东区
	城中区
	城西区
	城北区
	大通县
	湟源县
	湟中县
	承检

单位
	备注

	蔬菜类

2
	叶菜类
	10
	3
	2
	2
	3
	/
	/
	/
	青海出入境检验检疫局综合技术中心

370批次
	。

	
	根茎类
	20
	5
	5
	5
	5
	/
	/
	/
	
	

	
	果菜类
	20
	5
	5
	5
	5
	/
	/
	/
	
	

	
	甘蓝类
	20
	5
	5
	5
	5
	/
	/
	/
	
	

	畜禽类
	猪肉
	15
	3
	4
	4
	4
	/
	/
	/
	
	

	
	牛肉
	15
	4
	4
	4
	3
	/
	/
	/
	
	

	
	羊肉
	15
	6
	4
	2
	3
	/
	/
	/
	
	

	
	鸡肉
	25
	4
	4
	4
	4
	4
	3
	2
	
	

	大米
	50
	7
	7
	7
	7
	8
	7
	7
	
	

	小麦粉
	50
	7
	7
	7
	7
	8
	7
	7
	
	

	各类粉条
	130
	19
	19
	19
	19
	18
	18
	18
	
	

	总计
	1000
	183
	185
	187
	179
	104
	78
	84
	1000批次


注：1、被抽样的餐饮服务单位：西宁市局系统所属不少于500家； 

    3、被抽检场所的数量原则上每月重点场所应不少于辖区内餐饮服务场所总数的1%，其他场所不少于总数0.5%；全年重点场所监督抽检覆盖面达到10%以上，其他餐饮业态覆盖面达到5%以上。请各地根据本地监管餐饮单位实际，将所有百分比具体数字化，表述在各地的抽样计划里。

    4、按品种抽样并送达相应的承检单位进行检验。原则上应随抽随送，有些地区离西宁太远的，适当可以延缓，最少一个月要送检一次，但不能影响样品各项指标。各抽样单位可参考蔬菜2的抽样比例，根据各地抽样总批次及实际情况合理分配抽样任务，保证每月送检1－2次。

5、抽样时认真填写相关执法文书，便于监督执法。不合格产品处置率达到100%。

6、同时抽样情况应分6月、9月2次进行阶段性小结，报省局备案。

附件4

2013年国家级餐饮服务食品安全监督抽检任务抽样封签样式

品名及样品编号：

被抽样单位：

抽样人：

被抽样单位负责人：

抽样签封日期：

样品编号的说明如下：

一、非现场快检阳性品种样品编号

样品编号规则为：品种编号+采样省份编号+采样区域+样品序号

品种编号：粮油类 LY[大米(D)、米线(M) 、小麦粉(X) 、食用油(S)]；蔬菜类SC[叶菜类（Y）、根茎类(GJ)
、甘蓝类（GL）、果菜类(GC)]；畜禽类XQ[猪肉（Z）、牛肉（N）、羊肉（Y）、鸡肉（J）]；调味品类TW[酱油（J）、辣椒酱（LJ）、辣椒粉（LF）、白糖（B）、干姜（G）、姜粉（JF）]；非发酵豆制品（DZ）；水产类SC[海水鱼虾（HS）、淡水鱼虾（DS）、贝类水产品(BL)]；食用菌SY；小吃类XC[酿皮（N）、油条（Y）]；餐饮具YJ[集中消毒（J）、自消毒（Z）]；淀粉类DF[粉条（T）]。

采样省份代码：青海 QH

采样区域：省会城市-SC，地级市（州）-DS，县(县级市)-XC；

采样序号：3位阿拉伯数字，100以内的序号以0补充。

如：西宁市区抽检调味品中辣椒酱可编为：TW(LJ)—QH—SC—001。
    二、现场快检阳性品种样品编号

样品编号规则为：XC+品种编号+采样省份编号+采样区域+样品序号

品种编号：食用植物油SYZ；蔬菜类SC[叶菜类（YC）、根茎类（GJ）、果菜类（GC）、甘蓝类（GL）、豆芽（DY）、生姜（SJ）、金针菇（ZG）]；干菜类（GC）[黄花菜（HH）、竹笋（ZS）、干姜（GJ）]；一次性筷子（KZ）；酱油（JY）、食醋（SC）；香肠（XC）、卤肉制品（LZ）；面粉（MF）

采样省份代码：青海 QH

采样区域：省会城市-SC，地级市（州）-DS，县(县级市)-XC；

采样序号：3位阿拉伯数字，100以内的序号以0补充。

如：现场快检西宁市区抽检蔬菜类中叶菜类可编为：XC-SC(YC)—QH—SC—001。

附件5 青海省餐饮服务食品安全监督抽检采样信息登记表

	被采样单位名称
	
	地址
	

	被采样单位法人（负责人）
	
	电话
	
	许可证有效期
	

	量化级别
	□A、□B、□C、□未量化
	许可证编号
	

	单位业态类型
	□餐馆（□特大型、□大型、□中型、□小型）

□食堂（□机关、□学校∕托幼机构、□职工、□建筑）

□小吃店  □快餐店  □饮品店  □集体配送用餐单位  □中央厨房  □甜品站 

□其他（                                         ）

	样品名称
	
	规格
	
	批号∕生产日期
	
	保质期
	

	产品生产厂家（代理商）
	
	样品编号
	

	抽样方式
	□无菌采样  □非无菌采样
	包装分类
	□散装 □预包装
	样品数量
	

	样品形态
	□固体  □半固体  □液体  □半液体  
	样品来源
	□自制   □外购   □委托生产  

	采样样品包装
	□玻璃  □塑料瓶   □塑料袋  □无菌袋  □其他  

	样品分类
	□水果及制品  □坚果和籽类  □新鲜蔬菜   □加工蔬菜   □食用菌和藻类  □豆类制品  

□酒类   □肉及肉制品  □水产及其制品   □蛋及蛋制品   □乳及乳制品    □饮料类 

 □粮食及制品   □脂肪、油和乳化脂肪制品   □调味品   □食品添加剂    □冷冻饮料   

 □可可制品、巧克力及制品  □餐饮具  □鲜榨果蔬类   □凉拌菜   □加工器具  

□一次性包装材料   □其他（                                                ）

	餐饮服务许可证
	□有   □无  
	是否存在超期、超范围经营现象
	□有   □否

	从业人员
	 是否持有有效健康合格证明和卫生知识培训合格证           
	□有   □否

	
	上岗人员工作服、衣、帽是否整洁、规范
	□有   □否

	制度管理
	□食品安全各项管理制度是否健全    
	□有       □否

	
	 □食品原料索票索证及台账记录是否健全    
	□有       □否

	
	 □食品添加剂规范管理（五专）
	□有       □否

	功能布局
	□凉菜间  □粗加工间  □面点间   □水果切配间  □切配烹饪  □餐饮具洗消间  □库房  

	卫生设施
	 □ 从业人员更衣室   □ 员工洗手、消毒设施、设备   

 □加工场所设置充足食品原料清洗水池，并有标识    □冷荤间五专要求       □三防设施

	抽检单位名称（加盖公章）
	
	被采样单位公章

	抽样人员（签字）
	
	被采样单位负责人签字
	

	
	
	抽样时间：              年        月       日

	注：本表一式三联，第一联（白）采样单位留存，第二联（红）交检验机构，第三联（黄）交被采样餐饮单位


注：此表为抽样单位填写。

附件9

食品安全监督抽检信息通报单

通报单位：                           共   页第   页

	产品名称
	
	商标1
	

	生产批次2
	
	规格型号3
	

	生产厂家4
	

	抽样地点
	

	抽样单位
	
	检验单位
	

	抽样日期
	
	检验日期
	

	不合格

指标项

（可附表）
	指标项
	检测值
	参考值

	
	
	
	

	
	
	
	

	产品来源
	

	可能去向
	

	通报（上报）范围
	

	备注
	


1. 属于餐饮单位自制的，填写“自制”；

2. 生产批次或生产日期，属于餐饮单位自制的，填写自制日期；

3. 非定型包装的外购产品，填写“散装外购”；餐饮单位现场制作的，按实际规格填写；

4. 生产厂家或标称厂家或经销者名称或产地名称，属于餐饮单位现场制作的，填写餐饮单位名称。

5、检验机构发现不合格产品，填写此表一式两份，其中“产品来源”、“可能去向”不填，一份随不合格产品检验报告书交给送检的抽样单位；一份送省食品药品监督管理局备案。

6、送检的抽样单位收到检验机构填写的此表时，完善“产品来源”、“可能去向”等内容，按照国务院食品安全办、农业部、卫生部、工商总局、质检总局和食品药品监管局印发的《食品安全监督管理抽样检验信息通报管理办法（试行）》（省食品药品监督管理局通过青食药监食[2013]7号已转发）要求在一定范围内进行通报。同时依法对不合格产品进行查处。

7、省食品药品监督管理局收到检验机构填写此表时，督促抽样单位对不合格产品的处理。
附件10

样品抽检信息登记表
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采样单位：（公章）                      采样人：                                   采样时间：    年    月    日

	序号
	样品编号
	样品

名称
	定型包装/散装/现场制作
	生产批号/制作日期
	规格
	被采样单位

名称
	被采样单位

地址
	被采样单位

业态类型*
	检验项目**

检验结果（括号中注明检验结果单位及实际检出限）

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


注：1、按照特大型餐馆、大型餐馆、中型餐馆、小型餐馆、小吃店、快餐店、饮品店、食堂、集体用餐配送单位、中央厨房填写。

2、按实际检验项目名称填写，检验项目不止一个的，在右侧插入列继续填写，每个项目对应一列。各项目检验结果单位及实际检出限应分别注明，未按规定注明的，视作无效数据。

3、此表由检验机构填写。
附件11

不合格产品信息汇总表
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	序号
	样品编号
	样品名称
	被采样单位

名称
	被采样单位

地址
	检测机构
	不合格项目
	检出值
	限量值
	判定标准

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


注：此表由检验单位填写。

附件12

2013年餐饮服务食品安全监督抽检工作总结报告框架

封页（报告名称，项目完成单位，报告编制时间）

摘要（简要描述抽检组织实施情况，简要分析抽检结果，简要说明对不合格产品采取的执法措施）

一、组织实施情况（包括采样分布、抽检品种及项目、抽检频
次及数量等） 

二、抽检结果分析（包括总体分析、分品种具体分析和不合格品种的原因分析） 

三、发现的主要问题 

四、发现问题的处置情况 

五、意见和建议 

注：1、3个检验机构根据检验的具体品种，及抽样品种《青海省餐饮服务食品安全监督抽检采样信息登记表》所填写内容，按照以上框架（其中“四、发现问题的处置情况”不写）撰写总体分析报告。并对附件10和11进行电子版的汇总。

    2、9个送检的抽样机构针对本地区抽样情况按照以上框架（其中“二、抽检结果分析”不写的，但不合格品种的分析从监管角度进行分析，可以放在发现的主要问题里）撰写本地区抽样总体分析报告。

    3、青海省食品药品监督管理局餐饮服务食品安全专家委员会办公室遴选专家，在9个送检的抽样机构的总体分析报告和3个检验机构的总体分析报告的基础上，按照以上框架进一步深入科学地进行分析总结，形成我省2013年国家级监督抽检工作的总体分析报告，经专家论证会议通过后，正式上报国家食品药品监督管理局。

附件13

各单位联系人员名单

一、食品药品监督管理局系统

省局：刘惠君 0971-8865617  18697106718

储建红 0971-8865683  18697106719

省食品药品检验所：刘海青  0971-8217620  18697106660

                  熊成文  0971-8267762  13619712790  

省食品药品监督所：赵元仕  13897645286   周琳 0971-8865620

西宁市局：  李  强  0971-8847753  13709746573

城东区：    魏万华  0970-8173883  13897491016

城中区：    王宜军  0971-6252008  18997160280

城西区：    张文刚  0971-6282243  13519701375

城北区：    张生洪  0971-5505405  13997213053

大通县：    赵国荣  0971-2722339  13997007698

湟中县：    刘生虎  0971-2230243  13389753889

湟源县：    霍峰林  0971-2439850  13997350971

二、省产品质量监督检验所

朱海伟  0971-6317676  13997049536

王  莤  15897148377   李志斌  13997208119

三、青海出入境检验检疫局综合技术中心

郭庆斌  0971-8231571  18697108620

赵  青  0971-8231571  18697108628

务 食 品


餐饮服务化妆品
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