附件2：
黑龙江省食用菌安全生产技术方案

为提高全省食用菌安全生产水平，特制定此方案。

一、生产场地的选择

选择大气、土壤、水源等环境中所含有毒物质都不超标准的地块作为生产场地（符合NY/T 528-2002 食用菌菌种生产技术规程、NY/T 391 绿色食品 产地环境技术条件）。要求周围300米无工业“三废”和禽畜舍、垃圾（粪便）场，各种污水及其他污染源（如水泥厂、石灰厂等）。同时远离医院、学校、居民住宅区和其他公共场所。防止菇场培养料堆制发酵及废弃物处理对周围环境产生不良影响。场地采取翻土、晒白、灌水等措施取代农药进行消毒。
二、品种选择

应使用经省级以上农作物品种审定委员会登记的品种，不应使用来源和种性不清的菌种和生产性状未经系统试验验证的组织分离物作种源生产菌种。并从具相应技术资质的供种单位引种。

三、栽培前准备

1、人工多因子合成栽培基质
（1）主料：除桉、樟、槐、苦楝等外的阔叶树木屑；自然堆积六个月以上的针叶树种的木屑；稻草、麦秸、玉米芯、玉米秸、豆秸等农作物秸秆皮壳。要求新鲜、洁净、干燥、无虫、无霉、无异味。

（2）辅料：麦麸、米糖、饼肥（粕）、玉米粉、大豆粉、禽畜粪等。要求新鲜、洁净、干燥、无虫、无霉、无异味。

（3）化学添加剂

	添加剂种类
	功效
	用量
	使用方法

	尿素
	补充氮源营养
	0.1%-0.2%
	均匀拌入栽培基质中

	硫酸铵
	补充氮源营养
	0.1%-0.2%
	均匀拌入栽培基质中

	碳酸氢铵
	补充氮源营养
	0.2%-0.5%
	均匀拌入栽培基质中

	氰氨化钙（石灰氮）
	补充氮源和钙素
	0.2%-0.5%
	均匀拌入栽培基质中

	磷酸二氢钾
	补充磷和钾
	0.05%-0.2%
	均匀拌入栽培基质中

	磷酸氢二钾
	补充磷和钾
	0.05%-0.2%
	均匀拌入栽培基质中

	石灰
	补充钙素，并有抑菌作用
	1%-5%
	均匀拌入栽培基质中

	石膏
	补充钙和硫
	1%-2%
	均匀拌入栽培基质中

	碳酸钙
	补充钙
	0.5%-1%
	均匀拌入栽培基质中


（4）水：符合GB 5749规定

2、原材料处理技术

人工栽培的食用菌均是腐生菌，采用农林下脚料为主原料配制成培养基进行栽培。以木屑为栽培主原料的，进行原料安全性检测，若农药残留超标，采用浸水、发酵等方法处理达到合格后使用；以粪草为栽培主原料的，受污染的机会较多，如农药残留、重金属镉等，在栽培前对各种原料中相关成分进行必要的测试，选用处理后合格的原料为栽培基质。

3、培养料中不允许使用的化学药剂

（1）高毒农药

不得在培养基质中加入三九一一、苏化203、一六○五、甲基一六○五、一○五九、杀螟威、久效磷、磷胺、甲胺磷、异丙磷、三硫磷、氧化乐果、磷化锌、磷化铝、氰化物、呋喃丹、氟乙酰胺、砒霜、杀虫脒、西力生、赛力散、溃疡净、氯化苦、五氯酚钠、二氯溴丙烷、四○一等高毒农药。

（2）混合型基质添加剂

含有植物生长调节剂或成分不清的混合型基质添加剂。

（3）植物生长调节剂

4、原辅材料的存放

原辅材料保存过程中要通风，储藏环境要干燥。

5、布局与环境

原料仓库与拌料、制包、灭菌、冷却、接种区要保持一定距离。接种室和培养室与栽培场地要隔离。拌料结束后，要做好清除所有余料并清扫拌料机至不留料屑等清洁工作。

6、培养基灭菌

 斜面培养基采用高压灭菌。原种和栽培种培养基采用常压灭菌，配置后要在4小时内进锅灭菌。灭菌完毕后，必须自然降压，不可强制降压。草腐类食用菌采用堆制发酵技术，建议有条件的地方木腐菌也采用发酵料栽培。
7、接菌

接种必须在接种室和接种箱等无菌环境中进行无菌操作，采用30瓦紫外线灯照射消毒杀菌。
四、菌丝体培养

菌袋在培养的过程中，注意培养室内“三温”的变化，即室温、堆温、料温。菌袋培养开始时，“三温”是一致的，随着培养时间的延长，菌丝体生物量的增加、堆温、料温逐渐开始高于室温，三者之间可分别相差0-4℃。在培养过程中，培养前期室温高些，达到25-26℃，后期随培养时间的延长，室温下降，最后室温降到16-18℃即可，保证菌丝生长的温度在22-24℃的最适条件下。

五、出菇（耳）管理

根据不同食用菌品种的栽培特点，创造适宜的生长环境，控制好通风、温度、湿度及光照，减少杂菌及病、虫害的发生。

主要病虫发生程度与温度的关系

	病虫害种类
	温度（℃）
	病虫害种类
	温度（℃）

	
	5-15
	15-25
	25-35
	
	5-15
	15-25
	25-35

	粘菌
	无或轻
	中
	重
	菇蚊
	中
	重
	中

	木霉
	无或轻
	中
	重
	菇蝇
	无
	重
	重

	细菌
	无或轻
	重
	重
	螨虫
	无或轻
	重
	重

	疣孢霉
	轻
	重
	轻
	夜蛾
	无
	轻
	重

	胡桃肉状菌
	无
	轻
	重
	谷蛾
	无
	轻
	重

	碳角菌
	无
	中
	重
	跳虫
	无
	中
	重


主要品种与重要病虫害的关系

	主要病虫害
	各主栽品种的受害程度

	
	黑木耳
	平菇
	香菇
	金针菇
	鸡腿菇
	真姬菇
	杏鲍菇
	蘑菇
	姬松茸

	木霉
	重
	中
	中
	中
	中
	中
	中
	中
	中

	疣孢霉
	无
	中
	无
	无
	无
	无
	无
	重
	无

	细菌
	中
	中
	轻
	中
	中
	轻
	重
	中
	中

	菇蚊
	中
	重
	轻
	中
	重
	轻
	中
	重
	重

	菇蝇
	轻
	重
	轻
	无
	轻
	无
	无
	中
	中

	螨虫
	中
	无
	轻
	重
	轻
	无
	无
	重
	重

	跳虫
	中
	轻
	轻
	无
	中
	无
	中
	重
	重

	线虫
	中
	轻
	中
	无
	重
	无
	无
	重
	中

	粘菌
	轻
	中
	中
	无
	无
	无
	无
	无
	中


注：“无”表示在常年的栽培中未见有该种病虫侵染或为害；“轻”表示虽有为害，但受损程度较轻，一般不需控制处理；“中”表示产量和质量均受到一定的影响；“重”表示对产量和质量有重大影响。

六、病虫害防治技术

坚持“预防为主，综合防治”的原则，物理、生物防治为主，化学防治为辅。

1、生物防治

培养料配置可采用植物抑霉剂和植物农药。如中药材紫苏，菊科植物除虫菊，均可制成植物农药杀虫、治螨。利用天敌灭害，如养猫咬鼠。此外还可以采用轮作方式有效地截断食用菌有害昆虫食物链，快速降低害虫种群数量，从而消灭病虫害。

2、物理防治

运用光、线、气消毒杀菌。在生料栽培中用巴氏消毒法杀灭培养基中的病虫源，其他的采用常压和高压培养基灭菌方法。用防虫网或缓冲间将虫源隔离于栽培场外，用60目以上防虫网隔离菇蚊、夜蛾、谷蛾等中大型的成虫，80目的防虫网隔离跳虫和蚤蝇等微小型成虫入侵。栽培房采用黑光灯诱杀菇蚊、蝇、叶蝉等昆虫。

3、药剂防治

选用食用菌登记农药。目前在食用菌生产方面农药登记号有13个，品种有8个，其中杀虫剂2个，杀菌剂6个；防止对象有菌蛆、螨虫、湿泡病、木霉等4种食用菌生长中主要的病虫类型。
	防治对象
	有效成分
	含量
	剂型
	登记证号
	生产公司

	湿泡病
	咪鲜胺锰盐
	50.0%
	可湿性粉剂
	PD386-2003
	德国拜耳作物科学公司

	褐腐病
	咪鲜胺锰盐
	50.0%
	可湿性粉剂
	PD20070522
	江苏辉丰农化股份有限公司

	菌蛆、螨
	高氟氯腈·甲阿维（菇净）
	4.3%
	乳油
	LS20031183
	苏科农化责任有限公司

	疣孢霉、木霉菌
	百·福（菇丰）
	30.0%
	可湿性粉剂
	LS20051329
	苏科农化责任有限公司

	湿泡病
	咪鲜胺
	50.0%
	可湿性粉剂
	PD3862003F050041
	广东珠海瑞农植保技术公司

	湿泡病
	咪鲜胺
	50.0%
	可湿性粉剂
	PD3862003F090040
	广东省江门市大光明农化公司

	褐腐病
	多菌灵
	5.0%
	可湿性粉剂
	LS20061230
	重庆树荣化工有限公司

	湿泡病
	噻菌灵
	40.0%
	可湿性粉剂
	PD20050096
	台湾隽农实业股份有限公司

	褐腐病
	噻菌灵
	500 g/L
	悬浮剂
	PD20070316
	瑞士先正达作物保护有限公司

	褐腐病
	噻菌灵
	500 g/L
	悬浮剂
	PD20070316F020975
	先正达（苏州）作物保护公司

	木霉
	二氯异氰尿酸钠（菇保）
	40.0%
	可溶粉剂
	LS20080940
	福建省古田县科达生物化工

	木霉
	二氯异氰尿酸钠
	40.0%
	可溶粉剂
	PD20090008
	山西康派伟业生物科技公司


4、农药使用

正确识别病虫类型，对症选用农药，并严格按照农药使用说明中列出的方法和剂量规范用药。重点控制在菇床上施药的浓度和药液量，在有覆土的菇床上要使药液能深入覆土层。在病虫严重爆发，要用不同类型，但功能相同的药剂交替使用。用药应在没出菇或每批菇采收后进行，并注意少量、局部施用，防止扩大污染。
七、采收和包装

1、采收

食用菌成熟后，要及时采收与分拣，所装容器要符合相应的卫生要求。采收与分拣人员要穿戴专门的工作衣、帽、手套、口罩，保证食用菌卫生。

2、包装

初级加工过程中的外加物质要符合GB2760《食品添加剂使用卫生准则》。包装材料要符合国家有关卫生要求。包装过程要符合国家有关食品卫生要求，不能使用保鲜剂或对人体有害的其他化学物质。

