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2011年餐饮服务食品安全监管工作考核细则
	序号
	考 核 内 容
	量化指标
	考核方法
	分值

	1
	启动示范工程。制定创建方案（2分）；特大型餐馆、大型餐馆建成率达20％（4分）；中型餐馆、快餐店、学校食堂、机关企事业单位食堂建成率达10％（6分）；小型餐馆、小吃店、饮品店、建筑工地食堂建成率达5％（6分）。
	20％

10％

5％
	查相关资料，每类示范店各抽查1个，建成率计算基数为已发许可证数，建成率每增减1％增减0.2分。
	18

	2
	推行信息公示。推行餐饮服务许可证和健康证公示、企业责任人和监督管理员公示、企业食品安全承诺公示、食品药品监督管理局投诉举报电话公示。信息公示上墙率集体食堂和大型以上餐馆达80％（6分），其余餐饮单位达50％（6分）。
	80％

50％
	抽查2家餐饮单位，信息公示上墙率每增减1％增减0.1分。
	12

	3
	推行制度管理。指导、督促餐饮服务提供者建立健全食品安全管理制度。制度上墙率集体食堂和大型以上餐馆达80％（6分），其余餐饮单位达50％（6分）。
	80％

50％
	抽查2家餐饮单位，制度上墙率每增减1％增减0.1分。
	12

	4
	推行餐厨废弃物台帐登记。集体食堂和大型以上餐饮单位台帐建立率达80％。（10分）。
	80％
	抽查2家餐饮单位，台帐建立率每增减1％增减0.1分。
	10

	5
	推行餐饮服务食品安全现况调查和信息发布。围绕重点工作开展餐饮服务食品安全调研（2分）；在媒体发布餐饮服务食品安全相关信息4条（4分）。
	   4条
	信息每增1条增0.5分，每减1条扣1分。
	6

	6
	推行餐饮服务食品安全责任人约谈制度。应约谈率达100％。
	100％
	查相关资料，应约谈率每减1％减0.5分。
	5

	7
	强化农村市场监管。依托农村食品安全监督网，加强农村餐饮服务食品安全监管（2分）；争取政府支持，探索农村餐饮服务食品安全监管新体制和机制，力争做到农村餐饮服务食品安全监管工作有人员抓、有经费保障（4分）。
	
	查相关资料。
	6

	8
	强化餐饮服务许可。对全市餐饮服务（食品卫生）许可证发放情况进行全面调查登记，并建立个档（6分）；做好许可证到期换发证工作（4分）；严格按照相关规定实施许可（3分）。
	
	查相关资料，抽查2家餐饮单位。
	13分

	9
	强化宣传培训。开展集中宣传2次（2分）；餐饮服务执法人员培训率达100％（2分）；餐饮经营者培训率达80％（2分）。
	2次

100％

80％
	查相关资料，培训率每增减1％增减0.1分。
	6

	10
	强化餐饮服务食品安全应急管理。制定餐饮服务食品安全事故应急预案（1分）；建立健全餐饮服务食品安全事故应急处置内部运转程序（1分）；向公众公布餐饮服务食品安全事故举报受理电话（1分）；指导餐饮服务业主制定食品安全事故处置方案（4分）；加强应急管理培训（1分）；无餐饮服务食品安全事故发生（4分）。
	
	查相关资料，抽查2家餐饮单位。每发生1起重大餐饮服务食品安全事故（造成伤害30人以上）扣5分。
	12

	合计
	
	
	
	100分


            说明：加分不超过该项分值10%.
