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附件1：
安徽省质量技术监督部门

食品生产加工企业巡查记录表
巡查记录表（一）
	巡查单位：                                                                  

巡查人员（签名）：                 巡查时间：    年  月  日   时  分至 　时　分 



	企业基本情况
	企业名称
	

	
	企业地址
	
	邮编
	
	主要产品
	

	
	证照情况
	卫生许可证： 有□，证号                            ；无□ 

营业执照：   有□，证号                            ；无□ 

生产许可证： 有□，证号                            ；无□

	
	法定代表人
	
	身份证号
	
	电话
	

	
	委托代理人
	
	身份证号
	
	电话
	

	
	在现场人员及联系电话
	

	
	企业拒查事由
	

	发现的主要问题和违法行为
	

	处理意见
	

	被检查单位（人）意 见
	签名：              年    月    日

	备注
	


巡查记录表（二）
	序号
	巡查项目
	巡查内容
	结论
	巡查记录

	1
	采购验证
	应当采购合格的原辅材料，并对原辅材料进行检验或验证，应有相应的记录。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	2
	质量控制
	确定生产过程关键质量控制点，并制定操作控制程序，已实施质量控制，并有相应的记录。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	3
	食品添加剂
	按规定的品种和数量使用食品添加剂，食品添加剂使用情况按规定进行备案。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	4
	出厂检验
	企业应按产品标准及有关规定对出厂食品进行逐批检验。不合格的食品不得出厂。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	5
	不合格控制
	企业应当制定不合格管理办法，对企业出现的各种不合格及时进行纠正或采取纠正措施。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	6
	整改情况
	企业应对其存在的违法违规行为及时整改(包括上次巡查发现的问题)
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	7
	技术标准
	企业应具备和执行现行有效的国家、行业及地方标准。执行企业标准的，应符合规定并经备案。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	8
	计量器具和特种设备
	计量器具按规定进行检定或校准，特种设备检验合格、操作人员持证上岗
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	9
	生产环境卫生
	厂区周围应无扩散性污染源；生活区、生产区应当相互隔离；有防蝇、防鼠、防虫等措施和洗手、更衣等设施。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	10
	食品标识
	食品标签符合GB7718及相关产品标准规定，QS标志使用准确。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	11
	人员的资质和培训
	企业人员应当具有相应的食品质量安全知识；其中，从事食品生产加工的人员必须持有健康证明，检验人员必须取得从事食品检验的资质。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	

	12
	生产记录和销售记录
	建立生产记录和销售记录，并建立档案。
	□合格
□一般不合格

□严重不合格
	


注：1、1-6项为重点项目，7-12项为一般项目；

2、“巡查记录”中填写发现的问题。

附件2：

食品质量安全风险分类目录

　　一、高风险食品

肉制品、乳制品、饮料、冷冻饮品、婴幼儿配方乳粉。
　　二、中风险食品

　　小麦粉、食用植物油、酱油、食醋、方便面、饼干、罐头、速冻面米食品、膨化食品、葡萄酒及果酒、啤酒、白酒、糖果制品、茶叶、黄酒、酱腌菜、蜜饯、炒货食品、蛋制品、水产加工品、淀粉及淀粉制品、糕点、豆制品、蜂产品、果冻、挂面、鸡精调味料、酱类。

三、低风险食品

大米、糖、味精、可可制品、焙炒咖啡。

附件3：

巡查结论判定标准

	序号
	巡查项目
	判定标准

	1
	采购验证
	原辅材料符合规定要求，有检验报告，采购记录完整，且标识符合要求，合格；材料符合要求，检验报告、采购记录不全，标识有轻微缺陷，一般不合格；材料不符合要求，不进行检验或验证，无相关记录，标识有重大缺陷，严重不合格。

	2
	质量控制
	关键控制点确定合理并有相应的控制规定，控制记录规范，合格；关键控制点确定不太合理，记录不规范，一般不合格；未明确关键控制点，或未开展质量控制的，严重不合格。

	3
	食品添加剂
	有管理制度和使用记录，按规定使用食品添加剂且进行备案，合格；管理制度和使用记录不健全，备案不全面，一般不合格；未按规定使用食品添加剂，或未进行备案，严重不合格。

	4
	出厂检验
	对出厂食品进行了逐批检验，并出具检验合格证明,合格；没有逐批检验或记录不全，一般不合格；不检验或检验不合格的食品出厂销售的，严重不合格。

	5
	不合格控制
	制定了不合格管理办法，对各种不合格及时进行了纠正或采取了纠正措施，合格；在不合格项纠正或纠正措施中存在着不足，一般不合格；未制定不合格管理办法或在不合格项纠正或纠正措施中存在着严重不足，严重不合格。

	6
	整改情况
	按要求及时整改并有效,合格;整改不全面、不及时或效果不明显, 一般不合格；没有整改或整改后仍存在违法违规行为, 严重不合格。

	7
	技术标准
	具有规定的产品标准和相关标准，企业标准符合相关国家、行业标准要求，或个别项目不一致但有合理理由，并备案，合格；缺少个别标准，一般不合格；缺少若干个标准，或企业标准未经过备案，严重不合格。

	8
	计量器具和特种设备
	计量器具在检定或校准合格期内，特种设备检验合格、操作人员持证上岗，合格；个别计量器具未检定或校准，一般不合格；计量器具未检定或校准，或特种设备未经检验合格、操作人员未持证上岗，严重不合格。

	9
	生产环境卫生
	企业达到规定要求，合格；略微欠缺，一般不合格；达不到规定要求，严重不合格。

	10
	食品标识
	食品标签符合规定，QS标志使用准确，合格；食品标签或QS标志不规范，一般不合格；食品标签严格不规范或应使用QS标志而没有使用的，严重不合格。

	11
	人员的资质和培训
	持有健康证明、具备检验资质，开展了相应的质量安全知识培训、宣传的，合格；健康证明和检验资质不完备，开展质量安全知识培训、宣传不全面，一般不合格；健康证明和检验资质不具备，没有开展质量安全知识培训、宣传，不合格。

	12
	生产记录和销售记录
	记录完整、规范，合格；记录不齐全，一般不合格；记录严重不齐全或没有记录，严重不合格。
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