附件

漳州市食品生产加工小作坊
允许加工食品目录（第一批）
	生产加工范围

	序号
	类别
	品种
	执行标准
	重点监控指标
	实施

区域

	01
	糖果
制品
	酥糖、贡糖
	QB1733.2-1993花生类糖制品
	酸价、过氧化值、砷、铅、黄曲霉毒素B1、细菌总数、大肠菌群、致病菌（葡萄球菌、志贺氏菌、沙门氏菌、溶血性链球菌）。
	全市

	02
	糕点
	馅饼类（枕头饼、白香饼）
	GB 7099-2003 糕点、面包卫生标准
	酸价、过氧化值、砷、铅、黄曲霉毒素B1、细菌总数、大肠菌群、霉菌计数、致病菌（葡萄球菌、志贺氏菌、沙门氏菌、溶血性链球菌）。
	全市


产品品种定义及基本生产流程：

1.酥糖：包括以白砂糖、花生为主要原料制成的固态甜味食品。
基本生产流程：砂糖、淀粉糖浆→溶糖→过滤→油脂混合→熬煮→冷却→调和→成型→冷却→挑选→包装

贡糖：包括以白砂糖、花生、麦芽糖为主要原料制成的食品。
基本生产流程：原辅料预备→溶糖（炒花生）→熬煮→冷却成型→挑选→包装
2.馅饼类：指以面粉、饴糖为主要原料，经烘烤成型的食品。
基本生产流程：原料处理→和面→烘烤→成型→包装
— 2 —  
— 1 —  

