
第四部分 小餐饮经营场所消防安全指南
一、基本要求

（一）适用范围

本指南适用于具有合法的固定经营场所、经营场所使用面积六十平方米以下、经营规模较小、经营条件简单，从事餐饮服务的食品经营者，但不包括单位食堂和餐饮连锁企业分支机构。
（二）建筑防火和安全疏散
1、不得设置在储存易燃易爆危化品场所以及使用泡沫夹心彩钢板搭建的建筑内，不得设置在住宅建筑内。当设置在住宅建筑底部的商业服务网点内时，应与住宅部分进行严格的防火分隔。
2、室内装饰装修应采用不燃、难燃材料，不得采用高分子、可燃、易燃材料，并符合相关国家工程消防技术标准要求。
3、小餐饮场所内任一点至直通疏散走道等的疏散门的直线距离不应大于9米。
4、疏散通道和安全出口应保持畅通，并满足自然采光通风的要求；疏散通道、安全出口及外窗处不得设置影响人员疏散逃生的栅栏、广告牌、灶具等障碍物和可燃物；设置在二层及以上的小餐饮场所，应设置便于火灾扑救及人员逃生的可开启外窗，并配备逃生绳等辅助逃生设施。
5、疏散楼梯应采用不燃材料，不得使用木质楼梯。当采用室外楼梯作为疏散楼梯时，栏杆扶手高度不应小于1.1米，楼梯的净宽度不应小于0.9米。

（三）消防设施

6、当小餐饮场所所在建筑已设置消防设施的，应保证设施完好有效，不得随意拆除。

7、场所内未设置室内消火栓的，应设置简易喷淋或与市政管网相通的消防软管卷盘。
场所内未设置火灾自动报警系统的，应设置独立式火灾探测报警器（探测器应具有声或声光报警功能）。

8、灭火器配置数量充足，选型准确，放置位置明显，便于取用，并定期维护。

9、场所内应设置应急照明和疏散指示标志。
10、厨房内应配置灭火毯。
（四）燃气和电气
11、厨房应安装独立式可燃气体探测报警器，且满足自然通风条件。
使用管道供气的，燃油、燃气管道应采用金属管道，管道上用设置手动和自动切断阀，防止油、气泄漏引起火灾，并应定期检查、检测，营业结束时，应切断燃气总阀门。确需使用液化气钢瓶的，单个钢瓶的容量不得超过15公斤，总数不得超过3只，放置点与灶具应保持2米以上距离，且通风良好。

厨房、油气烟道应至少每季度清洗一次。 

12、电气线路应设置具备短路保护、过负荷保护和剩余电流（漏电）保护功能的装置，不得使用铜丝、铁丝等代替保险丝；电气线路的规格应当满足用电设备负荷要求；对电气线路、设备进行定期检查、检测；营业结束时，应切断场所内非必要电源。

13、不得私自、违规拉接电气线路，不得使用不合格和破损的开关、电线、插座等电气产品。

（五）消防安全职责和消防安全管理
14、场所的消防安全责任人应熟知消防安全职责、本场所火灾危险性和防火措施及依法应承担的消防安全责任。
15、场所的消防安全责任人每季度至少对员工进行一次消防安全教育培训，并开展灭火和应急疏散演练。员工上岗前应经过消防安全教育，应懂得本场所火灾危险性、会报警、会检查火灾隐患、会扑救初起火灾、会组织疏散逃生。
16、场所内不得设置员工住宿。
17、应在醒目位置处张贴消防安全提示、消防安全承诺书、消防安全告知书、消防设施使用方法等内容的提示牌和示意图，并在明显位置设置禁火、禁烟标志。

二、安全风险
（一）可燃装修材料多，火灾荷载大。多数小餐饮场所为了追求美观效果，大量采用木材、聚氨脂泡沫塑料等易燃可燃材料装修，一些场所甚至擅自使用木板搭建夹层，增加了场所的火灾荷载。一旦发生火灾，装修材料会迅速燃烧和蔓延，并释放出一氧化碳、氰化氢、氯化氢等有毒气体，给人员疏散和火灾扑救带来很大困难。一些小餐饮场所为了节约成本，在场所内设置员工宿舍，存在“下店上宅”“前店后宅”的现象，发生火灾后极易造成人员伤亡。
（二）用火用电频繁，致灾因素多。小餐饮场所用火用气用电频繁，厨房可能因为用火不慎或油锅过热起火，多数小餐饮场所燃气使用、液化气钢瓶存放或更换不规范，容易发生泄漏爆炸事故。不少小餐饮场所未定期清洗油烟管道，明火引燃油垢的事故时有发生。各种电气设施设备可能因为电气线路敷设不规范、电器线路老化、私拉乱接或使用不当等引发火灾。

（三）人员流动频繁，安全素质低。多数小餐饮场所不注重宣传教育，消防安全提示宣传力度不够，加之顾客成分复杂、流动性大，客观上加大了火灾发生的可能性。不少小餐饮场所从业人员文化程度不高，未经专业的消防培训，缺乏基本的消防安全常识，平时也未开展消防演练，极易在发生火灾时因处置不当或疏散不及时造成人员伤亡，在平时工作中也易过失引起火灾。 

（四）消防设施缺乏，先天隐患多。部分小餐饮场所设置在老城区，城市规划不合理，道路、房屋建设不能满足消防安全要求。此类场所建筑耐火等级低，无必备的消防器材，致灾因素增加；建筑外部防火间距不足、道路狭小、拥挤等，给灭火救援和疏散逃生带来严峻考验。
三、法律责任
21. 小餐饮场所违反规定，有下列行为之一的，责令改正，处处警告或者五百元以下罚款： 
    （一）损坏、挪用或者擅自拆除、停用消防设施、器材的； 
（二）占用、堵塞、封闭疏散通道、安全出口或者有其他妨碍安全疏散行为的； 
（三）埋压、圈占、遮挡消火栓或者占用防火间距的； 
（四）占用、堵塞、封闭消防车通道，妨碍消防车通行的 
存在第二项、第三项、第四项以及在门窗上设置影响逃生和灭火救援的障碍物等违法行为，经责令改正拒不改正的，强制执行，所需费用由违法行为人承担。
22. 生产、储存、经营易燃易爆危险品的场所与居住场所设置在同一建筑物内，或者未与居住场所保持安全距离的，责令停产停业，并处五千元以上五万元以下罚款。

生产、储存、经营其他物品的场所与居住场所设置在同一建筑物内，不符合消防技术标准的，依照前款规定处罚。

23. 使用不合格的消防产品或者国家明令淘汰的消防产品的，责令限期改正；逾期不改正的，处五千元以上五万元以下罚款；情节严重的，责令停产停业。
24. 电器产品、燃气用具的安装、使用及其线路、管路的设计、敷设、维护保养、检测不符合消防技术标准和管理规定的，责令限期改正；逾期不改正的，责令停止使用，可以并处一千元以上五千元以下罚款。
本指南未提及部分，应严格执行国家、行业和省市有关规范（标准）的规定。
四、典型火灾案例
1、2012年11月23日，山西省晋中市寿阳县喜羊羊火锅店发生液化气泄漏爆炸燃烧事故，造成14人死亡、47人受伤，经济损失1600万元。事故直接原因为地下室液化石油气瓶瓶阀和灶阀未关闭，导致液化石油气泄漏，并与空气混合形成爆炸性气体，达到爆炸极限后遇地下室靠近灶间冰柜的继电器火源，发生爆炸。事故的间接原因为喜羊羊火锅店主体责任不落实，安全意识淡薄，燃气使用失当；地下室住宿、厨房、仓库为一体，通风不畅；购买使用不符合国家标准的气瓶调压器及二手冰柜，这是造成事故的主要原因。
2、2014年9月19日，福建省厦门市湖里区福园公寓家乡瓦罐煨汤馆发生一起燃气泄漏爆炸事故，造成5人死亡、18人受伤，直接经济损失890余万元。事故直接原因是液化石油气钢瓶使用安装不正确，操作人员错将本应连接在液化气钢瓶气相阀上的减压阀连接在液相瓶阀上，且减压阀安装连接不到位，导致瓶阀开启时液化气以液相状态大量泄漏并迅速汽化，与空气混合形成爆炸性气体，达到爆炸极限后遇电器开关、空调、电风扇等点火源，从而引发爆炸。事故间接原因是经营者安全意识淡薄，未建立安全管理制度，对店内员工安全教育培训不到位，在不符合安全规范的场所使用液化石油气钢瓶，导致液化气泄漏，引发爆炸。
3、2015年8月13日，江苏省南京市秦淮区长白街460号烹龙炮凤大个子龙虾店发生火灾，造成5人死亡，15人受伤。起火原因为厨师在油炸食物过程中离开，锅内油持续加热起火燃烧，导致火灾发生。
4、2015年10月10日，安徽省芜湖市镜湖区杨家巷“砂锅大王”小吃店发生液化气罐爆炸，造成17人死亡（其中14名为学生），直接经济损失约1528万余元。事故原因系液化气泄漏燃烧后，店主处置不当，致使钢瓶倾倒、减压阀与角阀脱落所致。
5、2015年12月16日，福建省龙岩市阿古餐厅厨房发生爆炸，导致8人死亡、4人受伤，直接经济损失约772万元。事故直接原因为厨房排油烟管道内大量集油，遇烹饪火源和高温，管内爆燃（供氧受限而不完全燃烧）产生烟气。因故障排油烟机未正常运行，烟气难以排岀，使可燃性混合烟气聚集于排油烟管道和厨房上方有限空间内，遇火星引发爆炸并产生大量浓烟，人员因吸入一氧化碳及其他有毒气体中毒伤亡。
6、2017年6月1日，江苏省淮安市清江浦区为“小小自留地”饭店煤气罐发生爆炸，造成房屋坍塌、3人死亡、11人受伤。
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