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附件1：

食品获证企业复审工作

现场核查报告

企业名称：                        

申证单元：                        

产品名称：                        

复审日期：          年    月    日

复审时间：    年  月  日  时至   年  月  日   时
	企业基本情况
	被复审企业名称
	

	
	主要产品
	
	执行标准
	

	
	企业生产地址
	
	邮

编
	
	生产许可证编号
	

	
	法定代表人
	
	身份证号
	
	电话
	

	
	委托代理人
	
	身份证号
	
	电话
	

	
	企业是否停产
	
	停产原因
	

	
	企业陪同人员
	
	职务
	
	电话
	

	
	
	
	所在部门
	

	项目
	序号
	复审情况
	复审问题描述
	结论

	质量

管理

职责
	1.1
	企业应设置相应的质量管理机构或人员，负责质量管理体系的建立、实施和保持工作。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	1.2
	企业应制定明确的质量目标，并贯彻实施。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	1.3
	企业应制定规定各有关部门质量职责、权限的管理制度。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	1.4
	企业应当制定不合格管理办法。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	＊采购
质量

控制
	2.1
	食品原料、食品添加剂、食品相关产品进货查验制度及记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	2.2
	食品原料、食品添加剂、食品相关产品进货查验记录应真实，保存期限不少于二年。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	2.3
	采购生鲜乳、乳粉的三聚氰胺批次检验报告。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	2.4
	实际使用食品原料、食品添加剂、食品相关产品的品种。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	＊生产
过程

质量

管理
	3.1
	厂区周边卫生状况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.2
	生产加工场所清洁卫生状况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.3
	生产加工场所洗手更衣设施状况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.4
	企业必备生产设备、设施维护保养和清洗消毒记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.5
	产品投料记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.6
	生产加工过程中关键控制点的控制记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.7
	生产中人流、物流交叉污染情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.8
	原料、半成品、成品交叉污染情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.9
	设备、设施运行情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.10
	生产操作人员卫生防护及健康证明。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	3.11
	使用回收食品情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	产品
质量

检验


	4.1＊
	用于检验的设备情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	4.2
	检验的辅助设备及化学试剂情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	4.3
	检验员实际操作考核。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	4.4
	出厂检验项目情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	4.5
	出厂检验的原始数据记录和检验报告。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	4.6＊
	出厂检验合格证和安全状况，能如实记录食品的名称、规格、数量、生产日期、生产批号、检验合格证号、购货者名称、销售日期等内容。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	4.7
	产品留样记录、留样区域。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	4.8
	自行进行出厂检验企业实验室测量比对情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	4.9
	委托出厂检验情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	不合

格品

管理

情况


	5.1
	采购不合格食品原料的处理记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	5.2
	采购不合格食品添加剂的处理记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	5.3
	采购不合格食品相关产品的处理记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	5.4
	生产不合格产品的处理记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	人员

素质
	6.1
	从业人员培训制度建立情况。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	
	6.2
	企业对从业人员的食品质量安全知识培训记录。
	发现问题 （  ）
未发现问题（  ）
	
	

	企业

意见


	负责人签名：

                                                      年        月        日

	复审

人员

意见


	负责人签名：

                                                            年        月        日

	备注


	


注：＊标示的为重点项目
